ABSINTHES

VOIR LA CARTE SPECIALE ABSINTHES

+ SERIES LIMITEES (pour connaisseurs) suivant arrivages, demander au comptoir
LIQUEUR D’ABSINTHE PIERRE GUY 25° Shot (3cl) 4,00 <

COCKTAILS & SHOTS

VOIR LA CARTE SPECIALE COCKTAILS & SHOTS
UNE MAJORITE DE CREATIONS MAISON QUE VOUS NE TROUVEREZ NULLE PART AILLEURS

SOFTS COCKTAILS verre 250 450¢

7€ QUIERO PYTA’ Ananas, Limonade, Sirop Cactus, Sirop Gingembre, Tabasco
Somsre HEROS DE LAMER: Pamplemousse, Sirop Péche, Sirop Gingembre
RAINING BLOOD; Orange, Banane, Sirop Grenadine, Sirop Fraise

Vice Crrve orange, Banane, Sirop Fraise

AL/EN,; Ananas, Tonic, Sirop Cactus, Sirop Menthe

LE SENTIER: Ananas, Pomme, Sirop Citron

DA Fyek: Péche, Perrier, Pulco

ENTREES
FLAN DE COURGETTES AUX HERBES (190 gr) 5,00 <
FLAN DE POIVRONS A LA PROVENCALE (190 gr) 5,00 <
pLars
BROUET DE CANARD AUX FRUITS (370 gr) 10,00 <
Canard, pruneaux, dattes, raisins secs, vin rouge, épices
CIVET DE CERF AUX CHATAIGNES (370 gr) 12,00 <
Cerf, chataignes, champignons, raisins secs, vin rouge
CHAPON A LA CERVOISE ET AUX ORTIES (300 gr) 13,00 <
Chapon, créeme d’orties, cervoise du Sornin
SANGLIER A L’HYDROMEL ET AUX POMMES (300 gr) 13,00 <
Sanglier, hydromel, pommes, oignons, miel
DESSERT
TAILLIS AUX FRUITS SECS (190 gr) 5,00 <
COPPA, LONZO, NOIX DE SANGLIER, FIGATELLI (La coupelle) 3,00 <
SAUCISSONS: Cullaghja (Corse), Maigre fumé, Sanglier (La coupelle) 2,00 <
;k OMAG‘E g /7 44‘/ f IV S’ (La coupelle) 2,00 <

LA PLANCHE DEGUSTATION  (Assortiment charcuterie et/ou fromage) 12,00 €

(Majoration de 1 < aprés 01h30)



